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Semaine du 24 AU 28 MARS 2025, le chef vous propose :
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CONCOMBRE SALADE COMPOSEE MACEDOINE FEUILLETE FROMAGE
EMINCE DE DINDE NUGGETS SAUTE DE POULET SAUCE SOJA BOULETTES DE BGEUF BOLOGNAISE
E
1
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BOULGOUR FRITES RIZ | SEMOULE SPAGHETTIS
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ECLAIR CHOCOLAT SALADE DE FRUITS MOUSSE CHOCOLAT FROMAGE BLANC AU COULIS LIEGEOIS
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HACHIS PARMENTIER - CHAUSSON BOLOGNAISE PIZZA AUX FROMAGES CALAMAR A LA ROMAINE _I
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PENNE CAROTTES GRATIN BROCOLIS CHOUX FLEUR
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